
CAPTAIN AHAB‘S GASTRONOMIE
BAR • RESTAURANT • EVENT LOCATION • MUSIC & CULTURE CLUB • ROCKKELLER

Speisen

Gastro-Hotline (0175) 4126960
Schutzgebühr 1,- Euro

5. Ausgabe • Cuxhaven

Marienstraße 36 a • 27472 Cuxhaven
info@ahabs-gastro.com

www.ahabs-gastro.com

Getränke
NEWS

FEIERN! IM AHAB‘S

Der Speisesaal der alten Grimmershörnkaserne lädt ein für Feier-
lichkeiten jeglicher Art. Ob in lockerer Atmosphäre oder in ed-
ler Ausstattung: bei uns im Captain Ahab‘s feiern Sie immer
richtig! Kulinarische Angebote und „Komplettlösungen“ unter 
www.ahabs-gastro.com.

Sprechen Sie uns an, wir freuen uns auf Sie!

HOLGER 
BAUSE
Gastronom aus 
Leidenschaft

„Nachdem ich meine Aus-
bildung zum Koch in Cuxha-
ven absolvierte, verschlugen 
mich meine Lehrjahre nach 
Hamburg. Ich kochte im Fi-
schereihafen Restaurant bei 
Herrn Kowalke, im Restaurant Dill bei Herrn Preiß, im 
französischen Restaurant Vitell, im Künstler-Bistro 
Vienna, für Partyservice Gerrisheim und im Hotel 
Intercontinental im Fontenay Grill. Mit 24 Jahren 
eröffnete ich mein erstes Restaurant in Cuxhaven 
und nannte es Piano, welches sich in altberlineri-
schem Ambiente präsentierte – junge kreative Küche 
war damals mein Steckenpferd – die ich im Schloß 
Ritzebüttel im Schloß Restaurant perfektionierte. 
Mit ausgefallenen kulinarischen Events belebten wir 
das Restaurant und die historischen Säle im Schloß 
(unvergesslich: die Millennium-Gala auf 4 Ebenen). 
Meine Leidenschaft zur mexikanischen Küche er-
füllte ich mir in meinem Restaurant Casa del Taco, 
eine völlig neue Art zu kochen, gepaart mit raffi-
nierten Cocktails, Weinen aus Übersee und azte-
kischer Deko machten dieses Restaurant zu einem 
einmaligen Erlebnis. Das Casa del Taco und ich zo-
gen dann später in das Hotel Stadt Cuxhaven mit 
ein, parallel entwickelte ich das neue Hotelrestau-
rant White Star. Nach etlichen erfolgreichen Jahren 
im Hotel Stadt Cuxhaven eröffnete ich dann meine 
Gastronomie im Captain Ahab‘s. Die Kombination 
aus Live-Club und Eventgastronomie macht dieses 
Konzept so spannend und abwechslungsreich. Mein 
Team und ich sagen: es fühlt sich immer so an wie 
bei Zirkus Roncalli. Am Vorabend ein ausverkauftes 
Rockkonzert und 12 Stunden später präsentiert sich 
das Ahab‘s für eine festliche Hochzeitsgesellschaft. 
Seit Ende 2014 haben wir die gastronomische Lei-
tung der VOCO-Betriebskantine übernommen. Eine 
spannende Herausforderung, der wir uns täglich mit 
viel Spaß und Kreativität stellen. Mein Team und ich 
wünschen Ihnen einen schönen Abend im histori-
schen Speisesaal der alten Grimmershörnkaserne. 

Holger Bause

Ahab‘s „Flying Buffet“
und los...

Es erwartet Sie ein Event der Extraklasse. Holger 
Bause´s Rum-Leidenschaft beschert den Gästen 
ein fantastisches kulinarisches Erlebnis. Über 250 
Rumkompositionen, begleitet von einem fein ab-
gestimmten Flying Buffet und kreativen Haupt-
gerichten. Neue Termine und Info‘s auf unserer 
Hompage www.ahabs-gastro.com.

Marienstraße 36a
27472 Cuxhaven

info@ahabs-gastro.com

RUM-TASTING IM AHAB‘S

FEIERN IM AHAB‘S
ROCKKELLER?!

„Rum besitzt mehr als jede andere Spirituose das Image der ewigen Jugend. Wenn Malts als würdevoll, Cognac als 
kultiviert und Gin als Mittelklasse-Drink gelten, dann steht Rum für Lachen, Sommer und entspannte Gesellschaft.“

Unsere neue Partylocation unter'm Ahab's!
mehr Infos unter www.ahabs-gastro.com.

MIETE MICH!   MIETE MICH!   MIETE MICH!

Captain Ahab‘s und sein verrücktes Serviceteam

Weine
Chardonnay (Kalifornien, weiß)  0,2l. 4,00 €

Ein typischer Kalifornier mit seiner duftigen
und fruchtigen Art

Grauer Burgunder (Baden, weiß)  0,2l. 4,00 €

Die Lieblingstraube der Badener mit fruchtiger Eleganz
Aromen von Birnen und Zitrusfrüchten

Aveleda Vinho Verde (Portugal, weiß)  0,2l. 4,00 €

Der jugendlich leichte Aveleda Vinho Verde überzeugt
mit floralem Bouquet gekennzeichnet durch feine Aromen
frischer Früchte. Am Gaumen ist er ausgeglichen,
gut balanciert und erfrischend. Rebsorte(n): Loureiro, Alvarinho

Heuriger Grüner Veltliner (Österreich, weiß) 0,2l. 4,00 €

Ein frischer & spritziger „Heuriger“ mit leicht würzigen
Noten & Aromen von Zitrusfrüchten geben ihm seinen
unverwechselbaren Charakter

Cabernet Sauvignon (Kalifornien, rot)   0,2l. 4,00 €

Ein vollmundiger Roter aus dem Surferparadies,
nachhaltiges Beerenaroma

Barbera (Italien, rot)  0,2l. 4,00 €

Ein frischer Italiener aus dem Piemont mit mediterraner
Leichtigkeit, herzhafte Noten von Gewürzen und roten Beeren

Merlot la Palma (Chile, rot)  0,2l. 4,00 €

Ein überzeugender Roter mit Stil und Charakter,
kräftigen Aromen und Eleganz 

Tempranillo (Spanien, rot)  0,2l. 4,00 €

Temperamentvoller Roter mit Aromen von Brombeeren,
Backpflaumen, Tabak und Tanin

Pinotage (Südafrika, rot)  0,2l. 4,50 €

Eine Safari für die Sinne, kraftvoll und intensiv,
lang anhaltend, mit Duft von Mandel & Vanille

Zinfandel (Kalifornien, rosé)  0,2l. 4,00 €

Eine herrlich erfrischende „Fruchtbombe“ von der
pazifischen Küste. Leicht & saftig, ein perfekter Rosé

Dornfelder (Deutschland, rot, halbtrocken)  0,2l. 4,00 €

Kraftvolle Aromen dunkler Waldbeeren vereinen sich mit
seinem weichen & saftigen Taninen in seiner zarten Fruchtsüße

Cocktails 
Pirates Club    7,00 €

Malibu, Mount Gay Rum, Maracujasaft & Sahne

Caipirihna   6,00 €

Mit 5 cl Cachaca, Limone, Rohrzucker & Eis

Casa Split   7,00 €

Vodka, Havana Club, Vanille Sirup, Ananassaft, Orangensaft + Sahne

Florida (alkoholfrei)   4,50 €

Bananen-, Maracuja-, Orangensaft,
Kokossirup, Grenadine

Captain‘s Rock   7,50 €

Tequila, Black Bacardi, Red Orange Likör,
Karamelsirup und Orangensaft

Große Auswahl an Cuba Libre
Cola-Rum – Cola-Rum – Cola-Rum   6,00 €

(je 5cl Rum aufgefüllt mit Coca Cola)

Ob Havana Club anejo 3, Mount Gay, Bacardi, Lamb`s,
Ron Atlantico, Captain Morgan Spice Gold, Ron Santero,
Ron Varadero, HSE, Flor de Cana gold, Pampero,
Ron Cubay blanca

Szene-Drinks
Lillet Wild Berry   6,50 €

Lillet Blanc mit Eiswürfeln und Beerenfrüchten im Weinglas,
mit Russian Wild Berry aufgefüllt.

Dark `N` Stormy   6,50 €

Jamaica-Rum mit Ginger Beer aufgefüllt

Bombay Tonic   7,00 €

Bombay-Sapphire-Gin mit Tonic aufgefüllt

Vodka-Energy   6,50 €

Three-Sixty oder Absolut Vodka mit Effekt aufgefüllt

Blue Tonic Crash (alkoholfrei)   4,50 €

Tonic Water, Blue Curaçao Sirup,
Limette und Soda

Aperol Spritz   5,50 €

Shots
Berliner Luft, Sambuca, Jägermeister, 

Helbing, Tequila gold oder silber ...    2,50 €

Flaschenweine finden Sie bei uns im Weinregal an der Bar • Schale Salzgebäck 1,50 Euro

Große Auswahl an Aperitifs, Digestifs, Likören, 
Aquaviten, Tequilas, Whiskys and more ...

Das passt zusammen !
2cl „im Glas“ je



Biere
Bitburger vom Fass (2) 0,3l. 2,80 €

Durch traditionelle Braukunst entsteht ein 0,4l. 3,50 €
leicht herbes vom hellen Malz und
feinster Hefe exclusives Pils... „Bitte ein Bit!“

Astra Urtyp „In der Knolle“ (4) 0,33 Fl. 2,50 €

Das Original aus dem Jahre 1909:
mild, feinwürzig und einfach lecker mit
4,9% Alkohol. Mit viel Liebe gebraut
im Herzen Hamburgs.

Duckstein Original vom Fass (3) 0,3l. 3,50 € 

Die obergärige Bierspezialität beruht auf einer 0,5l. 4,90 €
über 400 J. alten Brautradition. Die Reifung auf
Buchenholz verleiht Duckstein Original einen weichen,
leicht karamellartigen Geschmack mit feinbitterer Note.

AHAB‘S DUNKEL vom Fass (5) 0,3l. 3,50 €

Wir haben uns für das Köstritzer
Schwarzbier entschieden. Spritzig-elegant präsentiert sich der Marktführer 
im Segment der untergärigen, dunklen Bieren

Zwick`l Kellerbier serviert (1) 0,5l. 4,50 €
im Maximiliankrug (Steinkrug)
Eine naturbelassene, hefetrübe und
unfiltrierte Bierspezialität aus Bayreuth

Grevensteiner (im Glaskrug) 0,5l. 4,50 €

das naturtrübe Grevensteiner Original ist ein süffiges Landbier, das mit 
weichem Quellwasser und erntefrisch verarbeitetem Hopfen gebraut wird. 
Traditionsreiche Malze verleihen dem Bier seinen bernsteinfarbenen Glanz 
und sein vollmundiges Aroma. Getreu dem deutschen Reinheitsgebot.

Kilkenny Irish Beer (im Pint Glas) 0,5l. 4,90 €

Ist ein Red Ale, welches etwas milder als das
dunklere Guinness-Stout ist. Ein würziges rötliches Ale,
balanciert durch fruchtige und karamellartige Süße.

Hövels Original (im Glaskrug) 0,5l. 4,90 €

Einzigartiges Rotgold. Nach einem feinherben Auftakt
entfaltet sich eine Vielfalt aufeinander abgestimmten
Malz- & Röstaromen. Eine obergärige Bierspezialität
der Extraklasse

Jever Pilsener (in der Glaskugel) 0,3l. 2,80 €

Das Pils in der Brandung. Kaum ein anderes
Premiumbier erlaubt sich mehr Hopfen zuzugeben
und erreicht damit seinen friesisch-herben und
gleichzeitig frischen Geschmack

Salitos Tequila 0,33l. 3,50 €

Salitas Tequila Flavoured Beer ist ein untergäriges 
Lagerbier – elegant abgestimmt mit allerfeinsten,
natürlichen Aromen von Limonen, Zitronen und
Tequila de Jalisco, Mexico. Es hat einen milden,
frischen und fruchtigen Geschmack. Bei 7°C direkt 
aus der Flasche genießen. 

Paulaner Hefe-Weißbier naturtrüb 0,5l. 4,50 €
(im Weißbierglas)
Die speziell gezüchtete obergärige Hefe gibt ihm
seinen unverwechselbaren Charakter: spritzig-mild
und fruchtig mit feinem Hefearoma.
Das Original aus München

Ohne Glas ! 0,33L Flasche 

Salitos Beer with Tequila 3,50 €
Becks Green Lemon 2,80 €
Astra „Kiezmische“ 2,50 €
Astra ROTLICHT 2,50 €

Ohne Alkohol !

Jever FUN alkoholfrei 0,33l Fl. 2,80 €

PAULANER, alkoholfreies Weizen 0,5l. 4,50 €

Rhabarberschorle 0,3l. 2,50 €
 0,4l. 3,50 €

 0,33l. Fl. 3,00 €

Coca Cola, weiße und 0,3l. 2,50 €
gelbe Brause, Apfelsaftschorle 0,4l. 3,50 €

Orangen-, Maracuja-, Bananen-, 0,3l. 2,50 €
Kirsch-, Ananassaft 0,4l. 4,50 €

Tönnissteiner Medium
Exklusiv oder still  0,25 Fl. 2,20 €
 0,75 Fl. 4,50 €

Ginger Ale, Tonic Water, 
Bitter Lemon 0,25l. Fl. 3,00 €

Prosecco & Co
Prossecco Scavi & Ray 
Der fein prickelnde Klassiker  5,50 €
aus dem Herzen Italiens. 
Dolce Vita im Glas!

oder als 

Hugo Scavi & Ray  5,50 €

Spanischer Cava (trocken) 18,00 €

Sekt (Rotkäppchen) 5,50 €

Speisen • Prostbalken • Szene-Drinks • Kaffee & Co. • Empfehlungen • Weine • Cocktails & more • Speisen • Prostbalken • Szene-Drinks • Kaffee & Co. • Empfehlungen • Weine • Cocktails & more

Prost Balken
Fünf Biere auf einem Balken!

5 x 0,2l. 8,90 €

1. Zwickel
2. Bitburger

3. Duckstein
4. Astra
5. Ahab‘s Dunkel (Köstrizer)

Piccolo 0,2 l

0,75l. Fl.

Piccolo 0,2 l

Piccolo 0,2 l

Klassischer Flammkuchen A, B 6,90 €

mit Speck & Zwiebeln,

auf dem Holzbrett serviert

Criss Cuts – Gitterkartoffeln A, B 4,90 €

mit Salza & Sourcream

Currywurst à la Captain A 

mit Baguette 3,50 €

mit kl. Portion Criss Cuts 6,50 €

Nachos A, B 4,50 €

mit Salza und Käsedip

Hard-Rock-Nachos A, B 8,50 €

Überbackene Nachos mit Jalapeno-

Scheiben, Tomaten- und Paprikawürfel, 

Pintobohnen, Käse, dazu Salsa

Ahab‘s Tapasteller A, B 11,50 €

(allein oder teilen?) 

Kulinarische kleine Tapas: Copa di Parma,
Sp. Seranoschinken, Crêperoulade mit 
Rauchlachs, dreierlei Käse, Chickenstick, 
gepackene Jalapeno und, und, und, dazu Salat 
und Peperonibaguette

„Spanischer“ Schinkenteller A, B 9,00 €

Serranoschinken und pikante Chorizowurst
mit Oliven, Salat und Baguette

BBQ Burger A, B 9,50 €

180 gr. Burgerbeef auf heißen
BBQ-Bohnen, Käse, Bacon und Salat

mit Criss Cuts & Sourcream A 

HOLGERS
KITCHEN ROCK
Holger Bause, Koch & Musiker aus Lei-
denschaft zeigt in seiner eigenen Koch-
show „Holgers Kitchen Rock“ kreative, 
schnelle, faszinierende Gerichte. Wenn 
Holger kocht sieht es immer so leicht 
aus – und genau dieses Prinzip setzt 
Holger in seiner Kochshow um. In über 
20 Folgen zeigt Holger Bause seinen 
Zuschauern wie man mit dem richtigen 
Arrangement tolle und rafinierte Speisen 
zubereiten kann – immer ein wenig iro-
nisch, kleine praktische Tipps am Rande 
und der perfekte „Off-Ton“ machen die-
se kulinarischen Clips zu einem ausser-
gewöhnlichen, bewegten Kochbuch.

Einige „Kitchen Rock“-Folgen sind zu 
sehen unter www.ahabs-gastro.com 
oder auf Youtube.

Speisen aus der Ahab‘s Küche

Kaffee & Co 
Pott Kaffee 2,20 €
Cappuccino 2,50 €
Latte Macchiato 2,80 €
Milchkaffee 2,60 €
Espresso 2,00 €
Cortado 2,00 €
Heiße Schokolade 2,50 €

EMPFEHLUNGEN

Speisen • Prostbalken • Szene-Drinks • Kaffee & Co. • Empfehlungen • Weine • Cocktails & more • Speisen • Prostbalken • Szene-Drinks • Kaffee & Co. • Empfehlungen • Weine • Cocktails & more

...immer lächeln......Flying Buffet Hard-Rock-Nachos ...oder so?!

„Der Kaffee muss heiß sein wie die 
Hölle, schwarz wie der Teufel, rein 

wie ein Engel und süß wie die Liebe.“ 
(Talleyrand)

Zusatzsto� e: 
Allergene: A Glutenhaltiges, B Laktose

11,50 €


